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M O D A L I D A D

Semi-presencial (mixta):

Clases virtuales (70%): Sincrónicas y asincrónicas mediante las

plataformas Moodle FCAVirtual y GoogleMeet. Y clases presenciales

(30%) en el Laboratorio de Calidad Agroalimentaria de la FCA/UNA.

L U G A R

Facultad de Ciencias Agrarias, Casa Matriz 

& Plataforma FC@virtual

I N I C I O

26 de septiembre de 2024

H O R A R I O

Jueves y viernes virtual de 16:00 a 19:00 h

Sábados presencial de 09:00 a 13:00 h

DIPLOMADO EN CONTROL DE CALIDAD
EN INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS

D U R A C I Ó N

8 semanas. 80 Horas reloj.

Dirección de Postgrado

DIPLOMADO EN

Detalle Cotado Gs. Financiado Gs. Número de
cuotas

Descuento por
pago al contado

Profesionales en
general 2.200.000 2.420.000 2 10%

Egresados
FCA/UNA 2.000.000 2.200.000 2 10%

A R A N C E L

mailto:natalia.peralta@agr.una.py
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D I R I G I D O  A :

Egresados de carreras de Ciencias Agrarias, Ciencias Químicas, Biología y

otras carreras afines, con un mínimo de 2.700 horas reloj y cuatro años de

duración.

DIPLOMADO EN CONTROL DE CALIDAD
EN INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS

Dirección de Postgrado

DIPLOMADO EN

D E S C R I P C I Ó N  D E L  D I P L O M A D O

El Diplomado en Control de Calidad en Industrias Agroalimentarias está

diseñado para satisfacer la creciente demanda de asegurar la inocuidad,

calidad y seguridad de los alimentos a nivel global. Este programa capacita

a profesionales del sector alimentario en la implementación y gestión de

sistemas de calidad que cumplan con normativas internacionales como

HACCP e ISO 22000.

M Ó D U L O S

▪Calidad Fisicoquímica de Materias Primas y Alimentos (30 horas)

▪Calidad Microbiológica de Materias Primas y Alimentos (30 horas)

▪ Normas para el Control de Calidad en las Industrias

Agroalimentarias (20 horas)

R E Q U I S I T O S  D E  A D M I S I Ó N

▪Título de grado en carreras afines con una duración mínima de 2.700

horas reloj.

▪Documentación académica autenticada.

▪Formulario de inscripción.

▪Currículum Vitae con fotografía.

E V A L U A C I Ó N  Y  C E R T I F I C A C I Ó N :

▪Asistencia mínima: 70% clases virtuales, 80% clases presenciales.

▪Evaluación mínima: 60% de rendimiento en pruebas y actividades.

▪ Calificación mínima para aprobar cada módulo: 2 (dos).
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